RAPALLO w Al via il nuovo
impianto di confezionamento
del latte fresco del Centro
Latte Rapallo Spa, con inve-
stimenti per oltre 2,5 milioni.
E il piano industriale messo
a punto in questi giorni
dall’azienda lattiero-casearia
genovese, dal 1999 parte del
Gruppo Centrale del Latte di
Torino & C. Spa, a sua volta
quotata in Borsa dal 2001.
In particolare, il piano in-
dustriale, il cui programma

‘d’investimenti -ha usufruito *

per il 40% delle opportunita
previste a livello comunitario
dal piano di sviluppo rurale
della  Regione  Liguria
200072006, misura G7, ha ri-
guardato I’ammodernamento
e I'’adeguamento di una parte
dell’attuale stabilimento di
Rapallo, sia per le fasi di ali-
mentazione della macchina
che nei percorsi di stoccag-
gio, e I'acquisto di una mac-
china confezionatrice Elo-
pak, realizzata in Giappone,
corredata di un applicatore
per il tappo della nuova con-
fezione della capacita produt-
tiva di 12mila pezzi all’ora

11 piano industriale destina 2,5 milioni al potenziamento del ciclo produttivo

Latte Rap:

nei formati da 1 litro, mezzo
litro e 200 ml. '

«La macchina — spiega
Luigi Luzzati, presidente
del Centro di Rapallo — con-
sentira I'utilizzo di un packa-
ging inedito per il mercato
italiano, caratterizzato non
solo da una nuova chiusura,
il tappo richiudibile, ma an-
che da un quinto pannello
frontale, rispetto ai tradizio-
nali contenitori per il latte a
quattro lati, ottenuto smus-
sando un angolo della confe-
zione che rende il pack pilt
armonioso e riconoscibile.
Grazie a questi investimenti,
Pazienda & oggi in grado di
garantire un ciclo di lavora-
zione che permette la conse-
gna del prodotto fresco entro
36 ore dall’approvvigiona-
mento iniziale su gran parte
del territorio regionale. L’im-
pianto riceve infatti giornal-
mente il latte allo stato "cru-

2
Rapallo. La confezionatrice Elopak in funzione

do" tramite autobotti della ca-
pacita di 30mila litri, che ven-
gono filtrati e caricati in un
serbatoio polmone da circa
60mila litri».

Dal serbatoio il prodotto
viene pastorizzato, scremato
e omogeneizzato, poi riporta-
to a temperature intorno ai 3
gradi e quindi stoccato; attra-

Verso una movimentazione
di fluidi gestita da una-serie
di valvole pneumatiche, il
prodotto & cosi avviato, trami-
te una linea di scarico me-
diante pompa, alle due confe-
zionatrici Elopak della capa-
citd di 7.000 It./h sia per le
confezioni da litro che da 1/2
litro.

Capacita
produttiva
impianto
Dipendenti

24 5'milioni. -

12,000 pezzifora nei
«|formati-da 1 litro,
mezzo litro.e 200:mi

'Fonie: Centro-Latte Rapalio

I Centro Latte Rapallo
opera nel settore alimentare
da oltre 50 anni attraverso la
produzione e commercializ-
zazione di 14 linee di prodot-
to tra latte, derivati e alimen-
ti freschi, per un totale di 90
referenze, in tutta la provin-
cia di Genova. Anche se, na-
turalmente, il grosso della

produzione (circa il 70%) ri-
guarda il latte fresco. Nel cor-
so del 2004 il fatturato com-
plessivo, al netto delle vendi-
te infragruppo, & risultato pa-
11 a circa 23,3 milioni con un
incremento del 2,5% rispetto
ai 22,8 milioni dell’esercizio
2003. L’anno scorso ha rag-
giunto quota 24,5 milioni,
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confermando il periodo di
consolidamento e crescita. .
Dopo I'integrazione azio-
naria con la Centrale del Lt-
te di Torino, la societa & en-
trata a far parte di un polo
interregionale del fresco, do-
tato di sei stabilimenti attrez-
zati con avanzate tecnologie
per il trattamento, il confezio-
namento ¢ lo stoccaggio refri-
gerato dei prodotti: a Torino,
Carmagnola (To), Rapallo,
Bardineto (Sv), Vicenza e
Valdagno (Vi). Per un totale
di 240 dipendenti, oltre 165
milioni di litri di produzione
e commercializzazione an-
nua. Dal punto di vista logi-
stico, il centro di San Pietro
di Novella, a Rapallo, dedica-
to al deposito e allo stoccag-
gio delle merci, garantisce la
disponibilita di spazi refrige-
rati € magazzini per una su-
perficie complessiva pari a
oltre 1.200 metri quadri e pil
di 500 metri quadri di aree
ufficio, mentre per le attivita
di produzione e di commer-
cializzazione, la distribuzio-
ne si assesta sui 25 milioni di
Litri.
MARIANGELA BISANTI




