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Prescinséua Tigullio
www.lattetigullio.it

Breve descrizione prodotto:

La tradizionale quagliata genovese, lo storico
formaggio che per sapore e consistenza ac-
compagna da secoli | migliori piatti della tra-
dizione culinana ligure. Specialitd fresca da ta-
vola con fermenti latticl vivi. Ricca di nobili pro-
teine di siero di latte. Al fine di salvaguardare
la tipicitd di questo prodotto, Latte Tigullio di-
stribuisce da oltre vent'anni la Prescinséua Ti-
gullio, occupandosi di promuoverne la cono-
scenza e diffusione sul territorio.
Ingredienti:

Coagulo del latte pastorizzato, crema di latte,
caglio, sale, fermenti lattici.

Peso

Confezione da 250 gr.

Caratteristiche:

E' una cagliata fresca leggermente acidula, dif-
fusa principalmente nella Provincia di Genova.
La prescinseua & un formaggio fortemente ra-
dicato nel temitorio ligure. Questa quaghata ge-
novese (che nasce dal latte fresco coagulato) €
diventata elemento indi-

spensabile della ga-
stronomia locale
nella preparazione

di ricette ormai
famose in tutta
Italia. La prescin-
seua, oggl, si puod
trovare unicamen-

te in Liguria
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