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“Pane al Pane”, atavola anche unpo’ didesign

A Palazzo Ducale sino al 16 dicembre larassegna di gastronomia e cultura

MONICA CORBELLINI

I SARA da naufragar tra le
‘ nocciole (in “bagnetto”,
con gamberi di fiume o co-
me impanatura perle trote), deli-
ziare il palato con sformato di
baccalaconolivetaggiasche,ora-
ta alla pugliese e trancio di tonno
allasiciliana, farscioglierein boc-
ca gelati ai tre gusti di ponente li-
gure, pesto, crema di olive e olio
extraverginedioliva. llcompana-
ticononmanchera a “Pane al pa-
ne - Mediterranean Food&Desi-
gn”, rassegna in programma da
oggi al 16 dicembre alla Sala del
Munizioniere di Palazzo Ducale,
dedicata al cibo mediterraneo
come delizia e soprattutto cultu-
ra,
Unviaggionelmondodegliali-
menti, dalla produzione allacon-
servazione e distribuzione, che
passa dai nuovi progetti di food-
design earrivaailaboratoridi cu-
cina, dalle degustazioni all’arte

del convivio, dando occasioni al
visitatore di discutere, divertirsi,
mangiare in modo sano e acqui-
stare dei prodotti.

L'obiettivo degli organizzatori
e far riflettere sul vecchio adagio

“siamo cid che mangiamo”, e
parlare perla prima volta e “fuori
dai denti” di cibo descrivendolo
non solo negli aspetti seducenti
del piacere del gusto e della con-
vivialitd, ma come strumento per

affrontare le pit1 urgenti questio-
nilegate alla salute a alla sosteni-
bilita del pianeta.
Eccodunquele “Officinedide-
gustazione” dal4 all'8dicembree
i “Laboratori” (per grandi e pic-

coli},il “Salotto del gusto” (4-8 di-
cembre,ore12-14.30e18-21),de-
gustazioni di abbinamenti cibo-
vino spiegate e guidate da som-
melier professionisti, che dal 9 al
16 dicembre (ore 18-20.30) di-
venteranno aperitivi in degusta-
zione cibo-vino; e ancora “La
scuola di cucina” a partire da og-
gialle 10.30 con la presentazione
dei corsi di cucina Coop Liguria
«Un Maestro in cucina 2010-
2011», perproseguire poiungior-
no dopo l'altro tra grandi chef e
grandi marche. Tutto da gustare
al centro di una mostra che rac-
contaisistemidi produzione e di
consumo del cibo, ed espone
progetti di design elaborati per
grandi aziende dall' Universita di
Genova (Facolta di Architettura,
Dipartimento Scienzee Architet-
tura).

Un percorso espositivo che
utilizza linguaggi narrativi diver-
si tra loro, per coinvolgere adulti
e bambini in esperienze, visive,

tattili, ludiche e culturali, suddi-
viso in tre sezioni: la prima pro-
pone con filmati, fotografie e car-
telloni il modo di produrreil pro-
prio cibo autonomamente; la se-
condaracconta le produzioni ar-
tigianali che vanno scomparen-
do, la terza & dedicata alle nuove
ricerche e tecnologie dei prodot-
tiindustriali. Quiadesempiol’ Ar-
chivio Storico Barilla presenta le
scenografie e la storyboard della
pubblicita realizzata da Alessan-
dro Baricco e Wim Wenders, e
Olio Carli propone 1'esperienza
dell’'olio dall’albero alla tavola,
mentre Latte Tigullio sta pubbli-
cizzandol'iniziativa suoltre due-
centomila confezionidilatte.

«Pane al pane», 4 al 16 dicem-
bre alla Sala del Munizioniere di
Palazzo Ducale. Per informazio-
ni dettagliate sul programma
www.panealpanemfd.it, iscri-
zioni ai corsi tel. 010.2541810,
335.5947789.

L RIFRGOUZIONE RISERVATA
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A Palazzo Ducale per due settimane alimentazione, gastronomia e gusto dal Mediterraneo

orenud osn Jad Isiapuaiul ep 9 edwels oljbelll || “eulbed e|je v1sal ul e1edl19ads 21uo] B|fe a|IqIoNpuodll 9 arenia|jaul i1alidold e



